
Menù Habemus Papam

ANTIPASTI

Tagliere del Papa                                                                                € 12,00 a persona
Porchetta d’Ariccia IGP, coppiette d’Ariccia, pecorino romano e misto salumi
Porchetta d’Ariccia PGI, couple of Ariccia, Pecorino cheese and mixed cold cuts
(N°-7)

Mix di Bruschette con Condimenti della Pasta                             € 5,00
Assortimento di bruschette Cacio e Pepe, Carbonara, Amatriciana, Gricia                                 
Assortment of bruschetta Cacio e Pepe, Carbonara, Amatriciana, Gricia
(N°-1/N°-3/N°-N°-7)
 
Supplì al telefono^                                                                              € 3,50 pz
Riso al pomodoro in croccante panatura e cuore filante di fior di latte
Tomato Rice in crunchy breading and a stringy heart of mozzarella cheese
(N°-1/ N°-3/ N°-7)

Supplì Carbonara^                                                                              € 4,50 pz
Riso, uovo, guanciale d’Amatrice, pecorino D’Amatrice DOP, pepe nero 
in croccante panatura
Rice, egg, Amatrice pork jowl, Pecorino D'Amatrice DOP, black pepper 
in crunchy breading
(N°- 1/N°-3 /N°-7)

Chips Cacio e Pepe                                                                             € 5,00
(N°-7)



PRIMI PIATTI

Fettuccine alla Papalina                                                                     € 13,00
-chiedete la storia di questo piatto a Marika-
-listen to the story that our Marika will tell you about this recipee-
Burro, cipolla, pepe, prosciutto crudo, uovo, parmigiano, olio evo
Butter, Onion, pepper, raw ham, egg, parmesan, extra virgin oil
(N°-1/N°-3/N°-7)

Tonnarelli Cacio e Pepe                                                                      € 12,00
Pecorino d’Amatrice DOP e pepe
Tonnarelli pasta with Pecorino Cheese and black pepper
(N°-1/N°-3/N°-7)

Mezzemaniche alla Gricia                                                                 € 11,00
Guanciale d’Amatrice, pepe e pecorino d’Amatrice DOP
Amatrice pork jowls, pepper and Pecorino cheese from Amatrice
(N°-1/N°-7)

Spaghetti alla Carbonara                                                                  € 12,00 
Uovo, pecorino d’Amatrice DOP, pepe e guanciale d’Amatrice
Egg, Pecorino Cheese DOP, pepper and Amatrice pork jowls
(N°-1/N°-3/N°-7)

Bucatini all’Amatriciana STG                                                            € 12,00
-ricetta realizzata secondo tradizione d’Amatrice-
Pomodoro, guanciale, pecorino, olio d’oliva, peperoncino (servito a parte)
The autentic Amatrice Recipe
Tomato, pork jowls, pecorino, olive oil, chilli pepper
(N°-1/N°-7)

Gnocchi alla Romana                                                                          € 11,00
Gnocchi di semolino, latte e noce moscata realizzati da noi a mano , 
cotti in forno con burro, menta e pecorino
Handmade semolina gnocchi by oven-cocked with butter, mint 
and pecorino cheese
(N°-1/N°-3/N°-7)



SECONDI PIATTI

Trippa alla Romana                                                                             € 12,00
Trippa, carota, cipolla, sedano, pomodoro, chiodi di garofano, pecorino 
e mentuccia romana
Tripe, carrot, onion, celery, tomato, cloves, pecorino, and roman mint
(N°-7/N°-9)

Coda alla Vaccinara                                                                           € 14,00
Coda di vitello, pomodoro, carote, sedano, cipolla
Veal tail, tomato, carrots, celery, onion
(N°-9)

Abbacchio Scottadito                                                                         € 18,00 
Costolette d’abbacchio marinate in burro, pepe e rosmarino          
Lamb chops marinated with butter and rosemary 
(N°-7) 
                                                                                                      
Arrosticini                                                                                              € 14,00 (6 pz)
Arrosticini di pecora grigliati con sale e olio
Grilled sheep’s roasts with oil and salt

Scaloppina al Limone                                                                         € 13,00
Fettina di vitella, succo di limone, farina, burro, olio evo 
Veal slice, lemon, flour, butter, olive oil
(N°-1/N°-7)

Fettina Panata                                                                                      € 8,00
Fettine di Vitello impanate con uovo e pangrattato
Veal slices breaded with egg and breadcrumbs
(N°-1/N°-3)



CONTORNI

Patate al Forno                                                                                     € 6,00
Baked Potatoes    
                                               
Patate Fritte *                                                                                       € 4,00
Fried Potatoes*   
                                                       
Insalata Verde                                                                                      € 3,00
Green Salad     
                                                                                 
Insalata Mista                                                                                       € 4,00
Mix Salad           
                                                                                  
Verdure di Stagione Gratinate                                                         € 6,00                       
Seasonal Vegetables Gratinated 
(N°-1)                                                                               

Spinaci alla Romana                                                                           € 8,00
Spinaci, uva passa, pinoli, aglio e burro
Spinach, raisins, pine nuts, garlic and butter
(N°-7/N°-8)



DOLCI

Tiramisù                                                                                                 € 5,00
(N°-1/N°-3/N°-7)

Sbriciolata di MilleFoglie Nutella o Pistacchio o Amarena        € 6,00
Crumbled Millefoglie with Nutella/Pistachio/Black Cherry
(N°-1/N°-3/N°-7/N°-8)

Panna Cotta                                                                                          € 5,00
(N°-7)

Cheesecake Ricotta di Pecora e Visciole                                       €7,00
Sheep Ricotta Cheesecake and black cherry
(N°-1/N°-7) 

Legenda:

* Prodotto surgelato/*Frozen Product

^ Prodotto sottoposto all’interno dell’attività alla fase di abbattimento 
negativo -Nostra produzione-
^Home-produced product – stored and frozen accordingly 



BEVANDE

Acqua Naturale Natia                                                                         € 3,00
Natia Still Water 
                                                                                      
Acqua Frizzante Ferrarelle                                                                € 3,00
Ferrarelle Sparkling Water  
                                                        
Coca Cola 33 cl in vetro                                                                     € 4,00   
                                                                                                                     
Coca Cola Zero 33 cl in vetro                                                            € 4,00                                     

Leffe Bionda                                                                                          € 5,00
Leffe Blonde Beer    
                                                                                                     
Leffe Rossa                                                                                            € 6,00
Leffe Red Beer

                                                                                                                
Servizio € 2,00 a persona 
Cover charge € 2,00 per person


